L'Oratoire des Papes

L’'ORATOIRE DES PAPES ROUGE

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Chateauneuf-du-Pape
Zona produttiva Vallée du Rhone, Chateauneuf-du-Pape
Vitigno Grenache Noir, Syrah, Cinsault, Mourvédre

Tipologia del terreno Galets roulé (ciottoli alluvionali arrotondati), frammenti
calcareei, arenarie e arenarie rosse.

Vinificazione Vinificazione effettuata con il 60% di grappoli interi. A seconda
delle parcelle, le vinificazioni iniziano, si svolgono e si concludono tra i 28 e i
32°C.

Invecchiamento L'affinamento si svolge per 12 mesi in vasche tronco-
coniche in rovere francese, seguito da 8 mesi in vasca di cemento.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Rosso ciliegia profondo e ammaliante.

Profumo Il naso seduce per |la sua delicatezza: frutti rossi freschi, note floreali
e un tocco di fieno compongono un bouguet complesso.

Sapore In bocca, la struttura € fine e armoniosa, sostenuta da lampone
schiacciato, ribes, mirtillo, un accenno di liquirizia e un sentore floreale.

Abbinamenti Si abbina perfettamente a tajine di agnello, carne di manzo
frollata o piccola selvaggina.

QAppellation Chateauneut-ve-Habe

Temperatura di servizio 15/16°C
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